
 

  

                              

                                                                                                       
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Hans Nef, Schweizer Besitzer von Vina Robles

Gastro, November 2016 



 
 
 
 

Nichts im Namen des Weingutes lässt vermuten, dass es schweizerischen Ursprungs ist. 
Doch genau das ist der Fall: Hans Nef erwarb 1996 dieses Grundstück in Paso Robles, der 
Weingegend in Pazifik-Nähe, im Herzen der Central Coast in Kalifornien. Obwohl Paso Rob-
les auf eine lange Weinbautradition zurückblicken kann, die ins 18. Jahrhundert reicht, ist 
es erst heute als aufstrebendes Weinbaugebiet bekannt. Hans Nef erkannte als erfahrener 
Bordeaux-Fachmann sehr schnell, dass sich dieses fruchtbare Rebland ausserordentlich gut 
zur Vinifikation von Rhône- und Bordeauxähnlichen Weine eignet. Angeführt wird das Vina 
Robles Team von Hans R. Michel, diplomierter Agraringenieur aus der Ostschweiz, der die 
praktische Erfahrung seiner weltweiten Beratungstätigkeit einbringt.  
 

Nachhaltigkeit & Ökologie bei Vina Robles 
 
"Unser Ziel ist es, die höchstmögliche Qualität beim Traubengut zu erlangen und den Wein 
in all seinen Entwicklungsphasen stetig zu überwachen." Dies ist das Credo des Önologen 
Kevin Willenborg von Vina Robles. Was so einfach klingt, ist jedoch harte Arbeit. Erst wird 
investiert, dann wenig, aber sehr guten Wein aus eigenen Trauben hergestellt. Vina Robles 
geht diesen mühsamen, aber langfristig sicher erfolgreichen Weg - die diversen internatio-
nalen Auszeichnungen bestätigen immer wieder die exzellente Qualität der Weine.  
 
Alle Vina Robles Rebberge sind SIP (Sustainability in Practice, www.sipcertified.org) zer-
tifiziert. Dies ist ein rigoroses Nachhaltigkeitsdiplom für den Rebbau mit sehr strikten An-
forderungen. Die SIP Zertifikation widmet sich den drei „P’s“ – People, Planet und Prosperity 
– damit natürliche wie auch humane Ressourcen geschützt sind. So ist das SIP Programm 
beispielsweise noch umfassender als die Bio oder Biodynamische Zertifizierungen weil es 
die Nachhaltigkeit auf allen Betriebsstufen anspricht.  
 
Mit diesen Anstrengungen werden einerseits beste Traubenqualitäten erreicht und auf der 
anderen Seite die natürlichen Ressourcen geschont oder gar gefördert (Stichwort Gründün-
gung). Um Schädlinge in Schach halten wurden zum Beispiel Nistkästen für Eulen und 
Raubvögel errichtet, welche helfen Schädlinge wie zum Beispiel Erdhörnchen zu bekämp-
fen. Somit etabliert man ein selbstregulierendes, wenig invasives Schädlingsbekämpfungs-
programm. Diese und weitere Beispiele verringern auch die Anzahl Durchgänge welche mit 
dem Traktor gemacht würden. Somit reduziert sich auch der CO2-Fussabdruck, denn we-
niger Durchgänge sind natürlich auch besser für den Boden und die Natur. 
 
Die majestätische, auf dem Wein-Etikett abgebildete Eiche, steht auf dem erstbestockten 
Rebberg von Vina Robles und symbolisiert die idyllische Landschaft des Weingutes.  
 

www.vinarobles.com 
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Vina Robles, Paso Robles, California 
Preise Gastronomie 
 
 

Paso Robles Estate Wines: 
 

Sparkling Vina Robles Brut                                 s.a. 75cl    24.00 
Sauvignon Blanc                                     2015 75cl    16.90 
“White 4” Viognier, Verdelho, Vermentino & Sauvignon  2014 75cl 16.90 
Chardonnay “Santa Lucia Highlands” 2014 75cl 19.50 
 
“Roseum” Rosé of Syrah 2014 75cl 15.50 
“Red 4” Petite Sirah, Syrah, Grenache & Mourvèdre 2012 75cl 17.80 
Cabernet Sauvignon  2012 75cl 19.50 
Cabernet Sauvignon  2013     150cl 44.00 
Petite Sirah  2012 75cl 28.00 
Zinfandel  2013 75cl 28.00 
 
 
Paso Robles Collection Wines: (Limited Edition) 
 

"Syrée"  Syrah & Petite Sirah  2010 75cl 38.50 
"Signature"   Petit Verdot & Petite Sirah  2013 75cl 42.00 
"Fore"  Petite Sirah 2012 75cl 48.00 
"Suendero" Cabernet Sauvignon & Petit Verdot 2012 75cl 48.00 
"Proprietor’s" Reserve Cabernet Sauvignon 2012 75cl 65.00 
 
"Segredo" 2009  Portwine-Style Dessertwein,  19% Vol. 50cl 33.00 

Touriga & Petite Sirah  
Grappa of Cabernet Sauvignon 42% Vol. 50cl 36.50 
 
 
 
Verkaufs- und Lieferkonditionen Geschäftskunden & Gastronomie: 
 
Preise & MwSt: Alle Preise verstehen sich in CHF exkl. MwSt. Zahlbar innert 30 Tagen rein netto.  
Diese Preisliste ersetzt alle vorherigen Angebote und Preislisten. Sortiments-, Preis-, und Konditionsände-
rungen bleiben jederzeit vorbehalten, ebenso Zwischenverkauf und Zuteilungsbeschränkungen. 
 
Lieferung: Frankolieferung ab 60 Flaschen. Zuschlag für kleinere Mengen CHF 18.00 – 50.00. 
Spezielle Verpackungen werden separat in Rechnung gestellt. Expresslieferungen gehen zu Lasten des Be-
stellers. 
 
Weine mit Zapfengeschmack: können in angemessenem Rahmen innert 18 Monaten ab Lieferung ersetzt 
werden. Die Flaschen müssen zu 2/3 voll sein und mit dem Originalkorken retourniert werden. Weine die 8 
Jahre und älter sind werden als „buyers risk“ verkauft und in keinem Fall ersetzt. 
 
 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Besuchen Sie unsere Vinothek in Buchs: 
 
Öffnungszeiten:    Mo – Mi     8 – 12 / 14 – 17 
  Do + Fr     8 – 12 / 14 – 18.30 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 

Jeggli Weine AG 
Sonnhaldenweg 1 ~  8107 Buchs ZH 

Telefon 044 844 37 47 ~ www.jeggliweine.ch 


